cerstve
dukty

Tradicné slovenskeé produkty z primarne
zemiakového cesta od Modernej
Gazdinky.

Modovna

Hotove — staci len zohriat!

Sofia VrabcCekova: vrabcekova@mixfood.sk | 0948 123 455
Prevadzka: MixFood s.r.0., Hlavna 1027/1K, Vysoka pri Morave 900 66
www.modernagazdinka.mixfood.sk | www.mixfood.sk




Identita produktu

Poctivé jednoducheé zlozenie: Rychla

Vysoky pomer cerstvych priprava pre
surovin - len 3 ingrediencie spotrebitela. Staci
/zelenina, muka, sol / ziadne zohriat.

ecka, farbiva, pridavne latky

Vytvorené z 15 rokov Produkt vyrabany

na Slovensku zo
slovenskych surovin.

skusenosti so zeleninou -
vysokokvalitny produkt.




759

PODIEL
ZEMIAKOV

& haludky
| qivh SLOVENSK L ,P%

' QUmmriuo 1)
fi - NS Th\o = T

ZEMIAKOVE HALUSKY

Tradiéné halusky s vysokym podielom
zemiakov. Jednoduché a rychle na pripravu.

Zlozenie: 75 % zemiaky, pSenicna muka, sol.

Vyzivové udaje:

Energia: 409 kdJ / 96 kcal
Tuky: <0,5¢g

z toho nasytené mastné kyseliny: 0.1g
Sacharidy: 21g

z toho cukry: <0,b¢g
Bielkoviny: 269
Sol: 10q

Nase produkty

ZVYSENY
OBSAH
BIELKOVIN

SPENATOVE HALUSKY

ZvySeny obsah bielkovin vdaka vysokému
podielu Spenatu. Vhodné pre aktivnych l'udi.

Zlozenie: pSenicna muka, Spenat, zemiaky, sol.

Vyzivové udaje:

Energia: 533 kd / 126 kcal
Tuky: <05¢g

z toho nasytené mastné kyseliny: <0,1g
Sacharidy: 25¢g

z toho cukry: <0,bg¢
Vldknina: 2,8¢
Bielkoviny: 4,4 g

Sol: 1.3 g
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CVIKLOVE HALUSKY

Prirodzené ochutené halusky s jemne
sladkastou cviklovou chutou a vy$Sou
energetickou hodnotou.

Zlozenie: 65 % cvikla, pSeni¢na muka, sol.

Vyzivové udaje:

Energia: 674 kd / 135 kcal
Tuky: <0,6¢g

z toho nasytené mastné kyseliny: <0,1g
Sacharidy: 29 ¢

z toho cukry: 149
Bielkoviny: 4,1qg
Sol: 1.5¢g



ZEMIAKOVE SULANCE

Tradiéne vyrabané zemiakové Sulance

bez é€ok s vysokym podielom zemiakov.
Jednoduché a rychle na pripravu.

Zlozenie: 77 % zemiaky, pSeniéna muka, sol.

Vyzivové udaje:

Energia: 414 kdJ / 99 kcal
Tuky: <059

z toho nasytené mastné kyseliny: <0,1¢g
Sacharidy: 219

z toho cukry: <059
Vlaknina: 289
Bielkoviny: 2,79

Sol: 139

ZEMIAKOVA KNEDLA

Ruc¢ne vyrabana tradi¢na zemiakova knedla
z poctivého zemiakového cesta, az 77 %
varenych zemiakov, bez écok.

Zlozenie: 77 % zemiaky, pSeniéna muka, sol.

Vyzivové udaje:

Energia: 414 kdJ / 99 kcal
Tuky: <0549

z toho nasytené mastné kyseliny: <0,1g
Sacharidy: 21g

z toho cukry: <0,5¢
Vlaknina: 2,8¢
Bielkoviny: 2,7¢
Sol: 1.3¢g

ZEMIAKOVE SULANCE - OCHUTENE

hotové ochutené zemiakoveé Sulance
s makovou alebo struhankovou posypkou.



VEGAN
CERTIFIKACIA

e Halusky maju licencny certifikat od V-LABAL EU, zastupované
OZ Slovenskou veganskou spolocnostou.
e Toto napomoze predaju nakolko oslovi Sirsie spektrum [udi, a to:
o veganov a vegetarianov,
o spotrebitelov s alergiou na zivocisne produkty,
predovsetkym alergiou na vajcia, nakolko vajcia su jeden z 14
hlavnych alergénov a vacsinou sa pridavaju do halusiek.

NiZSie uvedené produkty spoloénosti:

MixFood s.r.o.

boli uspesne skontrolované a ziskali licenciu V-Label.

Zemiakové haludky Moderna gazdinka 8588009506843 VLSK2024329

Spenatové halusky Moderna gazdinka 8588009506959 VLSK2024330

Licencia je platna od 16. 8. 2024 do 15. 8. 2025.
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Mar. Kristina Chaparro
predsednicka OZ Slovenska veganska spoloénost

WWwW . V-LABEL EU, SK@V-LABEL EU,
Slovenska veganska spoloénost’, Liséie nivy 8, B21 08 Bratislava
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Modervna
gazdimka

Preég nase zemiakove
halusky?

o Zemiakové halusky maju radi ludia po celom Slovensku, no problém je v tom, Ze st velmi naro¢né na pripravu- zdihavé
rucné strahanie zemiakov a pretlacanie cesta cez dierky. V tejto rychlej dobe [udia uz nemaju tolko Casu na varenie - preto
sme nasli cestu ako im to urychlit, no pritom zachovat kvalitu ako doma €i u babicky.
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e Ponukame chladené zemiakové halusky, ktoré su vyrobené poctivym tradicnym spésobom - su vynimocné v tom, ze
obsahuju az 75 % striahanych zemiakov - cerstvé zemiaky nie su nahradzané susenymi ¢i vysokym podielom muky.
o Kedze zemiaky su struhané a nie drtené, je v nich citit vlasky cerstvych zemiakov, o je znak kvalitnych tradicnych
halusiek - ako kazdy spravny kuchar vie, v slovenskych haluskach treba citit'zemiak.
o Nakolko mame dlhorocné skusenosti so spracovanim zemiakov, vieme vybrat odrody zemiakov, ktoré su
najvhodnejsie na vyrobu halusiek v kazdej sezone - kvalita halusiek velmi zalezi od kvality zemiakov.
o Mame novu technolégiu, ktora je vyvinuta Specialne na zemiakové cesto, takéto cesto je vo velkych objemoch
narocnejsie na spracovanie, preto ini vyrobcovia casto volia suseny zemiak pred cerstvym.

e Nase halusky su taktiez skvela alternativa pre tych, ktori preferuju cerstvost pred mrazenym polotovarom.

e Produkt ma VEGAN certifikaciu, Co znamena, ze mdéze oslovit SirSie spektrum zakaznikov.



SPENATOVE HALUSKY
CVIKLOVE HALUSKY

Spenatove
halusky
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 Preco?
o Spenat aj cvikla su je superpotravina, velmi zdrava pre
cloveka, preto sme do popisu zadali “Zdrave a rychlo hotove”.
Vela spotrebitelov hlada zdravsie alternativy.
o Spenétové obsahuiju zvySeny obsah bielkovin, nakolko 3penat

- _POCTIVA |

ma vysoky obsah bielkovin - moze oslovit velké mnozstvo N iy B
zakaznikov, ktori vyberaju potraviny podla zlozenia. < geuncli
o Tieto halusky su trendom.

o Tak ako zemiakové halusky, staci ich len zohriat, pre zakaznika

su rychlym chutnym jedlom a hlavne mozu spestrit menu

kucharov.




ZEMIAKOVE SULLANCE A
KNEDILA
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nee ., . o Z kvalitnych surovin - 77 % varenych zemiakov, zo zemiakov
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CHLADENE HOTOVE JEDLO. BALENE V OCHRANNEJ VVZIVOVE UDAJE NA 100 g VYROBKL:
ATMOSFERE. SKLADUJTE PRI TEPLOTE + 2 °C AZ + 8 °C. ENERGIA: £4k) | 99keal s} /7 VA 4 4 7 s s Ve
SPOTREBUJTE DO (NEOTVORENE BALENIE): VYZNACENE e o o -
NA OBALE. SPOTREBUJTE DO 24H PO OTVOREN. : — . S M
KRAJINA PGVODU: SLOVENSKA REPUBLIKA ZTOHO NASYTENE MASTNE KYSELINY.<0,1 g N~
ZLOZENIE: 77 % ZEMIAKY, PSENIENA MUKA, SOL. EACURIY =\
NAVOD NA PRIPRAVU: VYBERTE Z OBALU A ZOHREJTEVD | 2 T0HO CUKRY: L =
. VHODNE. NADOBE V MIKROVLNEJ RURE PRI VYKONE VLAKNINA: 289 o V4 Vé /’ . 7 Ve
| 700-BOO W PO DOBU 30 SEKUND. ALEBO ZALEJTE BIELKOVINY: 2] —— r V n r r I V I n Z rV n
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o len 3 ingrediencie -zemiaky, muka, sol - tradicna kvalita a
- konzistencia

o (isty a kvalitny produkt ktory urychluje domacu vyrobu



