vy
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PIATOK 24. 1. 2020

HALA AO

09.00 Sataz vo vareni nazivo ,,DANUBIUS GASTRO DEBIC CUP 2020“ v odbore cukrar
junior a cukrdr senior

10.00 Live cooking show a prezentacie zndmych osobnosti slovenskej gastrondmie,
hosti z Ceskej republiky a z rska

14.00 Ukazky pripravy jedal zo surovin poskytnutych partnermi Slovenského zvazu
kuchdrov a cukrdrov spojené s ukazkami vyuzivania moznosti gastronomicke;j
technolégie a rozsirenia portfélia surovin a potravin a ich uchovavania pre
kucharov a cukrarov. Ukazky budu spojené s ochutnavkami pre verejnost.

HALA A0

10.00 »POEZIA V GASTRONOMII“
10. roc¢nik sutaznej vystavy, hodnotenie exponatov v odboroch kuchar junior a
senior, cukrar junior a senior, cukrarska artistika.

16.30 Vyhlasenie vysledkov a odovzdavanie oceneni sutaze ,,DANUBIUS GASTRO CUP

2020“ a ,POEZIA V GASTRONOMII 2020“,
Organizdtor: Slovensky zviz kuchdrov a cukrdrov METRO Cash & Carry SR s.r.o.

HALA D expozicia 304A

11.00 Certifikdcia vin s chranenym oznacenim
Ing. lvana Benkovi¢ovd, UKSUP, riaditelka odboru vinarstva a vinohradnictva

13.00 Odbornd prednadska: Podmienky registrdcie odréd vini¢a hroznorodého
Ing. Katarina Hanzelyova, UKSUP, poverend riadenim odboru odrodového
skusobnictva



13.45

14.15

HALA D1

10.00

10.15

15.00

17.00

HALA D2

10.00

HALA D2

09.00

11.15

Odborna prednadska: Ekologicka polnohospoddrska vyroba v podmienkach
Slovenskej republiky

Ing. Jana Vargova, PhD., UKSUP, riaditelka odboru ovocinarstva a ekologickej
polnohospodarskej vyroby

Odborna prednaska: Nové trendy v ovocindrstve
Ing. Samuel Michalek, UKSUP, riaditel sekcie odbornych &innosti

Otvorenie, uvodné informdcie o sutazi v kategorii JUNIOR

MASTER CUP 77 2020 JUNIOR — MODERN MIXOLOGY

Juniorska barmanska sutaz strednych skol, kvalifikacia a finale v Style
modernej mixolégie.

Finale

Vyhldsenie vysledkov - MASTER CUP 77 2020- JUNIOR - MODERN MIXOLOGY
Organizdtor: Goral Vodka Master

Kdvové mestecko

,,SLOVAK BARISTA CUP“ junior 2020, baristickd sutaZ studentov SOS

a Hotelovych akadémii z celého Slovenska

Sutazit sa bude v priprave obltubenych kdvovych ndpojov, ale aj mieSanych
drinkov ¢i alternativnych priprav kavy, pri ktorych kreativita jednotlivych
sutaziacich nemala hranic. Akd je spravna priprava espressa, ako by malo
vyzerat spravne cappuccino i aké recepty sa pouZivaju na rézne alternativne
pripravy kavy ako Chemex, Aeropress, DZezva ¢i V60 si mdzete prist pozriet
nazivo do Kadvového mestecka prave dnes.

Organizator: Academy of Coffee s.r.o.

#Akosatoma

Prednasky a diskusie so slovenskymi pestovatelmi, vyrobcami a chovatel/mi o
histérii a povode surovin, rézne témy typu ako sa ma naozaj chovat dobytok,
ako funguje poctiva pekaren a pecivo bez nasledkov, rozpoznate rybu z
rybnika od tej z plastového bazéna?

Tanecné studio ASSOS NELUX
Vystlpenie tanecnej skupiny.



12.00 Zivd skola varenia
Naucime sa spolu tipy a triky svetovych rozmerov a novych trendov
Cesko-slovenska kuchyria: Tomas Valkovi¢, Re$taurdcia Eska, siet Ambiente

13.00 Koncert Igor Kmeto starsi

14.00 Capping
Ochutndvka kvalitnych kav so zodpovednym povodom z celého sveta.
Matus Gulbis MLSNACAVA, STACOMB, s.r.o.

15.00 Koncert kubdnskej kapely ARISCUBA plus vystupenie tanecnej skupiny
Tanecné studio ASSOS NELUX

16.00 Ziva 3kola varenia
Naucime sa spolu tipy a triky svetovych rozmerov a novych trendov
Medzindrodnd kuchyria: Andrej Cierny, Skola varenia art of Taste

17:00 Koncert kubdnskej kapely ARISCUBA plus vystupenie tanecnej skupiny
Tanecné studio ASSOS NELUX
Organizdtor: FRESHBOX

*zmena programu vyhradenad



