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STVRTOK 23. 1. 2020

09.00 Tlacova konferencia: Kaufland Slovensko v EXPO CLUBE
Kaufland — partner veltrhu Danubius Gastro

HALA A0

09.00 »CARVING CUP SLOVAKIA 2020“ vyrezavanie do ovocia azeleniny, sutaze
vopred pripravenych kompozicii a vyrezavanie do ovocia a zeleniny nazivo

09.00 Sutaz vo vareni ,na Zivo“ ,SKILLS Slovakia Gastro junior METRO CUP
2019/2020 v odbore kuchar — findlové kolo

10.00 Live cooking show a prezentacie zndmych osobnosti slovenskej gastrondmie,
hosti z Ceskej republiky a z irska

16.00 Vyhldsenie vysledkov ,,CARVING CUP SLOVAKIA 2020

17.00 Vyhlasenie vysledkov sutaze ,SKILLS Slovakia Gastro junior METRO CUP“

2019/2020 v odbore kuchar — findlové kolo
Organizdtor: Slovensky zvdz kuchdrov a cukrdrov, METRO Cash & Carry SR s.r.o.

HALA D expozicia 304A

13.30 Odborna prednadska: Podmienky registrdcie odréd vini¢a hroznorodého
Ing. Katarina Hanzelyova, UKSUP, poverend riadenim odboru odrodového
skusobnictva

14.00 Odbornd predndska: Ekologicka polnohospoddrska vyroba v podmienkach
Slovenskej republiky
Ing. Jana Vargova, PhD., UKSUP, odbor ovocinarstva a ekologickej
polnohospodarskej vyroby
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Odbornd predndska: Slachtenie odréd vini¢a hroznorodého
Ing. Ondrej Korpas, CSc., Slachtitel

Odborna prednaska: Nové trendy v ovocindrstve
Ing. Samuel Michalek, UKSUP, riaditel sekcie odbornych €innosti

Oficidlny zaciatok MASTER CUP 77 a Otvorenie 6. ro¢nika sutazi MASTER
cup 77

MASTER CUP 77 2020 PROFI MIXOLOGY

Barmanska sutaz ktorej sa zucastnuju profesionalni barmani z réznych krajin
a na padiu sutazia v disciplinach znazornujucich detailnd pracu za barom.

Vyhldsenie vysledkov - MASTER CUP 77 2020- PROFI MIXOLOGY
Organizdtor: Goral Vodka Master

Kdvové mestecko

Odborné predndsky a predstavenie Medzindrodného Kdavového institutu
Prezentdcie vystavovatelov zo Slovenska i zahranicia, medzi ktorymi sa
nachadzaju uzndvani praziari, zndme znacky kavy, vyrobcovia kaviarenského
inventdru ¢i profesionalnych pomocnikov na domdcu pripravu kdvy. Sucastou
prvého veltrzného dna sa navstevnici mozu tesit aj na novy vietor kavového
sveta MEDZINARODNY KAVOVY INSTITUT, ktorého prioritou je spajat
vSetkych, ktorym zalezi na kvalitnej gastrondmii Slovenska.

Organizdtor: Academy of Coffee s.r.o.

#Akosatoma

Prednasky a diskusie so slovenskymi pestovatelmi, vyrobcami a chovatelmi o
histérii a povode surovin, rézne témy typu ako sa ma naozaj chovat dobytok,
ako funguje poctiva pekaren a pecivo bez nasledkov, rozpoznate rybu z
rybnika od tej z plastového bazéna?

Capping
Ochutndvka kvalitnych kav so zodpovednym pévodom z celého sveta.
Matus Gulbis, MLSNACAVA, STACOMSB, s.r.o.

Zivd skola varenia
Naucime sa spolu tipy a triky svetovych rozmerov a novych trendov.
Talianska kuchyna: Adriano Figura, ReStaurdcia Osteria Dell’Opera


http://3.ro/

Indickd kuchyria: Andrej Cierny, Skola varenia art of Taste
Organizdtor: FRESHBOX

*zmena programu vyhradend



